Opgaver vedrørende mikroorganismer og vækstfaktorer

1) Hvad er bioteknologi? 
Bioteknologi er teknologi hvor der anvendes biologiske systemer, levende organismer til at skabe eller ændre produkter eller processer til specielt brug
2) Hvad er mikroorganismer? 
En mikroorganisme er en organisme som er så lille at den kun kan ses ved brug af mikroskop
3) Nævn 5 eksempler på mikroorganismer
Virus, bakterie, dyrecelle, plantecelle, svampecelle 
4) Hvad er forskellene mellem prokaryoter og eukaryoter? 
Prokaryoter har ingen cellekerne hvorimod eukaryoter har cellekerne og andre organeller. Eukaryoter er generelt højere udviklet og er også større. Prokaryoterne har ringformet DNA hvor Eukaryoterne er langstrakte
5) Hvad er forskellene mellem dyreceller, planteceller og svampeceller? 
Dyrecellerne har en membran, men ingen grønkorn eller cellevæg. 
Plantecellerne har grønkorn og er i stand til at lave fotosyntese. De har en cellevæg. 
Svampecellerne har ingen grønkorn, men har cellevæg. 
6) Hvad er en agarplade? 
Det er plader med næring (gele agtigt stivelsesstof) mikroorganismer har brug for
7) Hvad skal forstås ved en cellekultur? 
En cellekultur er et stort antal celler samlet i en klump.  
8) Bestem hvilket domæne og rige følgende mikroorganismer hører inde under: gærcelle, colibakterie og svampemycelium 
Gærcelle hører ind under domænet ”Eukaryoter” og riget ”Svampe” 
Colibakterie hører ind under domænet ”Prokaryoter” og riget ”Bakterier”
Svampemycelium hører ind under domænet ”Eukaryoter” og riget ”Svampe” 
9) Hvad kaldes de fire faser i bakterievækstkurven og hvad kendetegner hver fase?  
Nølefasen: Her dannes de nødvendige enzymer før celledeling
Den eksponentielle fase: Her deller cellerne sig eksplosivt med eksponentiel vækst. 
Den stationære fase: Her stagnerer celledelingen og antallet af celler holdes konstant. 
Dødsfasen: Her begynder en del af cellerne at dø igen og antallet falder.
10) Hvilken sammenhæng er der mellem temperatur og væksthastighed for bakterier? 
Desto højere temperaturen er, desto højere vil væksthastigheden være, men så snart man kommer over en bestemt temperatur (for de fleste celler helst ikke over 40 grader) vil de dø eller blive ødelagt.
11) Hvad er den optimale temperatur for de fleste bakterier at vokse i? 
37 grader
12) Hvilken sammenhæng er der mellem pH og væksthastighed for bakterier? 
De fleste bakterier vokser bedst i neutral pH.
13) Hvad er pasteurisering?
At varmebehandle mad så bakterierne dræbes kaldes pasteurisering.
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Enzymer er proteiner der øger hastigheden af  kemiske reaktioner. I enzymatiske reaktioner kaldes molekyler i begyndelsen af processen substrater, og enzymet omdanner substraterne til forskellige molekyler kaldet produkter.

