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Materialer og fremgangsmåde
Det er af gode grunde ikke muligt at arbejde med lava i laboratoriet, men vi kan prøve at efterligne det. Forestil dig at havregryn er magma med forskelligt indhold af SiO2 I skal nu lave forskellige blandinger af havregryn og vand i en gryde, kog det i 2 min (= lava) og undersøge viskositet og størkning som beskrevet i skemaet.

	Vand (ml)
	Havregryn (ml)
	Viskositet 

(tip gryden og afgør om der er lav, mellem eller høj viskositet)
tyndtflydende = lav viskositet sejtflydende = høj viskositet
	Størkning på jordoverflade
Hvor lang tid går der før en klat kogende ”lava” størkner på en ”jordoverflade” (= på en tallerken)? (min og sek)
	Størkning i havet
Hvor lang tid går der før en Klat kogende ”lava” størkner i ”havet” (= en tallerken med isvand) (min og sek)
	Type af vulkan

Put havregrød i en sprøjte (hvis I ikke har en sprøjte kan i klippe et lille hul i en pose) og se om I kan lave en skjoldvulkan eller en stratovulkan
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Resultater
Indsæt billeder af jeres tre ”hjemmelavede” vulkaner 
 
Diskussion og konklusion
Forklar hvad havregrød har med lava, magmatiske bjergarter og vulkantyper at gøre. Forklar begreberne og inddrag VEI-indekset. 




