


Formal

At se pa forskellige faktorer, der har indvirkning
pa gaeringsprocessen.

Fremgangsmade

1. Gaering ved forskellige koncentrationer af sukker
Der laves 8 glas. I hvert glas kommes ca. 100 mL vand og ngjagtigt 1,0 g geer. Tilsaet nu de for
skellige sukkermaangder, som ligeledes vejes ngjagtigt af. Nummerer glassene og vaer omhyggeli-
ge med at fa noteret startvaegt. Alle glassene stilles i stuetemperatur.

2. Geringens afhangighed af gaerkoncentration.

Der laves 7 glas med 100 mL vand og 10 g sukker i hver. Tilszet nu de forskellige geermasngder.
Vaer omhyggelig ndr I vejer af og nummererer glassene. Alle glassene stilles i stuetemperatur.

3. Geeringsprocessen temperaturafhangighed
Der laves 4 glas. I hver glas kommes 100 mL vand, 10 g sukker og 1,0 g gaer. Derudover laves 2
glas med 100 mL vand og 10 g sukker og ingen geer. Veaer ngjagtig med afvejningen og nummere-
ringen. Placer glassene ved forskellige temperaturer.

4. Geringsprocessens afhangighed af sukkerart.
Der laves et glas for hver af de forskellige sukkerarter man har: alm. sukker (sakkarose), brun

farin, glukose, stivelse - eller hvad man nu kan finde.
I hvert glas kommes 100 mL vand, 1 g gaer og 10 g sukker. Alle glassene stilles i stuetemperatur.
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1. Geering ved forskellige koncentrationer af sukker

E Kolbe 1 2 3 4 5 6 7 8
Sukker 2 g sukker 0 1 3 5 10 20 30
maengde i gram | og ingen

geer

Startvaegt

U Slutvaegt

l Forskel

I 2. Geeringens afhaengighed af gaerkoncentration.

Kolbe 1 2 3 4 5 6 7
Geermangde 0 0,3 0,5 1,0 1,5 2,0 2,5
Gram

T Startvaegt
Slutvaegt
Forskel
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3. Gaeringsprocessen temperaturafhangighed

Kolbe 1 2 3 4 5 6 8

Temperatur 5° C 20° C 30°C 30°C 50° C 50° C 70° C 70° C

(kgleskab) uden geer uden geer uden geer

Startvaegt

Slutvaegt

Forskel

4. Geeringsprocessens afhaengighed af sukkerart.

Kolbe 1 2 3 4 5 6

Sukkerart

Startvaegt
For alle forsggene geel-
der der, at resultaterne

Slutvaegt skal praesenteres med
grafer, der er lavet i
excel eller et andet reg-
neark. Hver figur skal

Forskel have passende aksetek-

ster, akseinddelinger og
en overskrift.
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