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13. Hvad vil der ske med enzymaktiviteten, hvis et
menneskes temperatur falder fra
normaltemperaturen?

O Den vil veere ueendret

Den vil stige en anelse
O Den vil falde

O Den vil stige markant

14. Hvorfor er der enzymer i vaskepulver?

) Det far tojet til at dufte rent

O Det kan nedbryde proteiner, stivelse og fedt som
findes i madpletter, sved eller andre lignende pletter

) For at tojet kan tale kogevask

O Det ger tojet blodt og holder pa farverne:

15. Hvad nedbryder amylase?
O Fedt

Fodens proteiner
O Laktose (maslkesukker)

Stivelse

16. Hvad nedbryder lipase?

Fodens proteiner
O Fedt

) Laktose (maelkesukker)

O stivelse
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17. Hvad nedbryder laktase?
O Laktose (maslkesukker)

D stivelse
O Fodens proteiner
O Fedt

18. Hvad nedbryder pepsin?
O Fedt

O Laktose (maslkesukker)

) Fodens proteiner

Stivelse

19. Enzymer denaturerer ved 42 grader. Hvad betyder
det?

O De odelagges og mister deres oprindelige egenskab
D De deler sig, s& der er dobbelt s mange enzymer

O De samarbejder sa fx lipase og amylase far samme
funktion

D Enzymaktiviteten stiger naermest eksplosivt

20. Hvad sker der med ked, hvis det tilsattes enzymer
(fx i en marinade)?

) Det bliver mort

O Det mister smagen
O Detbliver sejt og neesten uspiseligt
O Det radner neesten ojeblikkeligt
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Enzymer

1. Hvad betyder ordet ‘enzym’?
O Energi

O Gaer eller surdej

D Fordojelse

O Galde

2. Hvad er enzymer?
O Urinstoffer
O Proteiner
O Hormoner

) Fedtceller

3. Et enzym kan kendes pa endelsen. Hvad ender
enzymer pa?

D -ose

O -som

D -ase

) -itis

4. Hvor findes enzymer?

O Enzymer fremstilles kun i industrien og findes fx i
vitaminpiller

D | alle levende organismer
O Kun i madvarer

—) Kun i levercellerne
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5. Ved hvilken temperatur fungerer kroppens enzymer
bedst?

O 7 grader

O 20 grader
D 37 grader
100 grader

6. Hvilken funktion har enzymer i fordojelsen?
O Hjeelper med at producere galde
D Blodger maden i mavesaekken

O Findes i spyt og nedbryder stivelse, dvs. hjeelper med
at knuse maden

) Tilferer vaeske i tyktarmen

7. Enzymer far en bestemt kemisk proces til at
accelerere uden selv at blive brugt op. Hvad Kaldes
det ogsa?

O Emulgator
O Generator
D Katalysator
O Kaburator

8. Hvilket enzym er i vores spyt?
O Amylase

D Laktase

O cellulose

O Lipase
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9. Hvilken medfadt sygdom skyldes mangel pa et
enzym (fenylalanin hydroksylase) i leveren?

O Follings sygdom
O Podagra

D Paradentose

O Parkinson

10. Hvorfor er det godt at spise honning, hvis man har
i halsen? Fordi honning:

O Er proteinrigt og derfor booster immunforsvaret
O Smorer halsen, s maden nemmere glider ned
O Indeholder bakteriedrasbende enzymer

Er helt uden enzymer

11. Det kan svie og gere ondt i munden at spise frisk
ananas, fordi det indeholder enzymet bromelin. Hvad
skyldes smerten?

D Lasber og tunge indeholder protein, og bromelin
starter proteinnedspaltningen allerede i munden

O Proteinnedspaltning forhindres af bromelin

D Bromelin gar sammen med spyt og danner svovisyre

O Bromelin indeholder saltsyre

12. Hvilken faktor pavirker IKKE enzymaktiviteten?
O pH

) Kemiske stoffer

O Temperatur
D Aktiveringsenergien
O Meengde





 


 


 


 


 


 


 


 


 


 


 


 


 


 


 


 


 


 


 


 


 


 


 


 


 


 


 


 


 


 




                                                           

