METODEKORT: UNDERSØGE[footnoteRef:2] 2 [2:  Husk at I har forslag til litteratur I kan bruge i forhold til yoghurtproduktion ] 
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Automatisk genereret beskrivelse]
Fermenteret mælk - Blindsmagning[footnoteRef:3] [3:  Eleverne smager på 3 forskellige typer af fermenteret mælk. Smagsprøverne er væsentlig forskellige i forhold til hinanden i forhold til konsistens.] 

Individuelt
Beskriv din oplevelse af den smagsprøve du får. Skriv kort og præcist i tabellen nedenfor. 
Hvilken smagsprøve kan du bedst lide og hvorfor? 
Elev 1
	
	Smag
	Duft
	Konsistens
	Udseende
	Andre kommentarer

	Fermenteret mælk 1
	
	
	
	
	

	Fermenteret mælk 2
	
	
	
	
	

	Fermenteret mælk 3
	
	
	
	
	



Elev 2
	
	Smag
	Duft
	Konsistens
	Udseende
	Andre kommentarer

	Fermenteret mælk 1
	
	
	
	
	

	Fermenteret mælk 2
	
	
	
	
	

	Fermenteret mælk 3
	
	
	
	
	



Elev 3
	
	Smag
	Duft
	Konsistens
	Udseende
	Andre kommentarer

	Fermenteret mælk 1
	
	
	
	
	

	Fermenteret mælk 2
	
	
	
	
	

	Fermenteret mælk 3
	
	
	
	
	



Elev 4
	
	Smag
	Duft
	Konsistens
	Udseende
	Andre kommentarer

	Fermenteret mælk 1
	
	
	
	
	

	Fermenteret mælk 2
	
	
	
	
	

	Fermenteret mælk 3
	
	
	
	
	



Gruppe
Hvilke ord har I i gruppen brugt til at beskrive smag, duft, konsistens og udseende med? Dem skal vi bruge til at lave et spiderplot ud fra (fælles opsamling på tavlen)
Udfør dernæst i gruppen en spiderplotanalyse af produkterne
Bliv i fællesskab enige om hvilken type fermenteret mælk I bedst kan lide af de 4 og hvorfor det netop er denne type I bedst kan lide. 

Skriv stikord til jeres samtale undervejs - gruppen udnævner en skribent som indskriver i gruppe-logbogen
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